
 

 

 

 

VITIGNO 
Vitigni permessi da 

disciplinare  

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

RESA PER ETTARO 
2000 lt 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Argilla con scheletro 

 

PASSITO LUME  

BENACO BRESCIANO 

NOTE DEGUSTATIVE 
All’olfatto si incontrano agrumi, fiori gialli, zagara, talvolta 

curiosi sentori vegetali e speziati, zafferano, che si 

armonizzano anticipando un vino di calore e complessità. 

Al gusto risponde con coerenza confermando un notevole 

equilibrio tra morbidezza e freschezza.  

PODERE SELVA CAPUZZA 
DESENZANO DEL GARDA / LOMBARDIA 

 

VINIFICAZIONE 
Acciaio e barrique 

 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 

 

ETA’ DEL VIGNETO 
2003  

 

POTENZIALE DI 

INVECCHIAMENTO 
4/12 anni 

 

 

ABBINAMENTI 
Perfetto con formaggi, soprattutto stagionati ed 

erborinati. Si abbina molto bene alla tipica sbrisolona 

o a biscotteria. 


